
STARTERS

SIGNATURE WINGS

O'Learys Game Day Platter for 2 personer 

LOADED NACHOS 

Kan fås med vegan chunks. (M, SY)

Nachos toppet med pulled chicken, smeltet mozzarella og cheddar.
Toppet med rømme, pico de gallo og gressløk. Serveres med salsa
og guacamole på siden. 

(M)

GARLIC BREAD 
Surdeigsbaguette gratinert med ost- og hvitløkssmør.
Serveres med aioli. 

(B, E, H, M, SN)

Legg til: Pico de gallo 

QUESADILLAS 
KYLLING 

Tortillalefse med pulled chicken, pico de gallo og smeltet mozzarella &
cheddar. Serveres med guacamole og rømme. 

(H, M)

VEGANSK

Tortillalefse med vegan chunks, pico de gallo og smeltet vegansk ost.
Serveres med guacamole og salsa. 

(H, SY)

LOADED FRIES 
DIRTY FRIES

Sprø pommes frites toppet med bacon, jalapeños, pico de gallo,
finhakket persille og aioli.   

(E, SN)

TAJÍN SPICY FRIES 

Tajín-krydrede pommes frites servert med swicy mayo. 
(E)

O'TACO

Tortillalefse med jalapeño pickled slaw, agurksalsa, swicy mayo og lime.
Toppet med gressløk. 

BIFF (E, H, SN)
VANNAMEI-REKER (E, H, SD, SN)

O'LEARYS GAME DAY PLATTER 
Buffalo wings, sprø mozzarella sticks, spicy jalapeño poppers, friterte
løkringer, nachos og gulrot- og selleristenger. Serveres med chili­majones,
salsa og blue cheese-dressing. 

(B, E, H, M, SL, SN, SV)

For 2 personer For 4 personer |

PARMESAN & GARLIC WINGS 

Friterte kyllingvinger dekket med kremet parmesan- & hvitløksaus.
Serveres med ekstra parmesan- og hvitløksdipp og selleri. 

(M, SL, SN)

24 pcs 16 pcs 8 pcs| |

FIRE KICK WINGS

Friterte kyllingvinger dekket med en het chiliglaze.
Serveres med selleristaver og en kremet blue cheese-dressing.  

(E, M, SL)

24 pcs 16 pcs 8 pcs| |

CLASSIC BUFFALO WINGS 

Friterte kyllingvinger dekket med O'Learys buffalosaus.
Serveres med kremet blue cheese-dressing og selleri. 

(E, M, SL, SV)

24 pcs 16 pcs 8 pcs| |

STARTERS



Double Boston Bacon BBQ Burger

SIDES: 

UPGRADE FRIES:  

UPGRADE BURGER:

BURGERS 

BEARNAISE (E)
RANCH (E, M)
AIOLI (E, SN)
BLUE CHEESE (E, M)

Våre burgere er på 160 gram og serveres i nyristet potato bun,
sammen med sprø pommes frites og pickles ved siden av. 

PARMESAN & GARLIC (M, SN)
SWICY MAYO (E)
BBQ MAYO (E, SN)

Pommes frites kan
også byttes ut med
FRESH HOUSE SALAD 

EXTRAS

CHILI MAYO (E, SN)

O'Learys Pinsas 

KOREAN FUSION BURGER 
Burger med Korean BBQ glaze, sesam- og chilisyltet agurk,
jalapeño pickled slaw, koriander og chilimajones. Serveres med et kick
av sesam og chili på pommes fritesen. 

(B, E, H, SN, SS, SY)

SWICY CRUNCH BURGER 
Burger med swicy mayo, hot honey, knuste tajín-krydrede nachos, cheddarost,
sprø salat og jalapeños.  

(B, E, H, M)

BOSTON BACON BBQ BURGER 
Burger med hamburgerdressing, bacon, fritert løk, sprø salat,
O'Learys signature BBQ-saus og cheddarost. 

(B, E, H, M, SN)

CHEDDAR CHEESE BURGER 
Burger med hamburgerdressing, dobbelt cheddarost, sprø salat,
pickles og karamellisert løk. 

(B, E, H, M, SN)

SOUTHERN CHICKEN BURGER 
Fritert kylling med sprø salat, BBQ mayo, syltet
rødløk og pickles. 

(B, E, H, M, SL, SN)

CRISPY BBQ BURGER (VEGETARIAN)

Kan fås vegansk! 

Sprø plantebasert burger med koreansk BBQ glaze, pico de gallo,
majones, sprø salat og cheddar ost. 

(B, H, M, SS, SY)

PINSA VERDE
Pinsa med grillet squash, revet mozarella & cheddar, oliven,
cocktailtomater, salat og syltet rødløk. Toppet med aoili og parmesan 

(E, H, M, SN)

PINSA CHICKEN BBQ
Pinsa med O’Learys BBQ-saus, pulled chicken, bacon, karamellisert løk,
jalapeños, revet mozzarella & cheddar. Toppet med ranchdressing
og persille. 

(E, H, M, SN)

PINSA TACO
Pinsa med tacokrydret kjøtt, salsa og revet mozzarella & cheddar.
Toppet med mais, jalapeños, syltet rødløk, knuste nachos og rømme. 

(H, M)

DIP SAUCES
ADD BACON  
ADD EXTRA CHEESE  (M)

SWEET POTATO FRIES

ONION RINGS (B, H)
2 pcs |
JALAPEÑO POPPERS (H, M)
2 pcs |
MOZZARELLA STICKS (H, M)
2 pcs |

BURGERS & PINSAS 



MAINS

Classic Steak

Fish 'N Chips 

O'LEARYS BBQ RIBS  
Saftige baby back ribs glasert med O'Learys signature BBQ-saus, toppet
med syltet jalapeño, gressløk og litt koriander. Serveres med pommes frites,
friterte løkringer og coleslaw. 

(B, E, H, SN)

SIZZLING FAJITAS

Ditt valg av fajita-krydret protein med sautert paprika og løk. Serveres med
tortillalefse, revet mozzarella og cheddar, lime, salsa, rømme og guacamole. 

KYLLING (H, M, SV)
VANNAMEI-REKER (H, M, SD, SV)
VEGAN CHUNKS (H, M, SV, SY)
BIFF (H, M, SV)

CLASSIC STEAK 
Grillet ytrefilet serveres med ovnsbakte cherrytomater, timianbakt løk,
pommes frites, bearnaisesaus og rødvinssaus. 

(E, M, SV)

Oppgrader pommes frites til fløtegratinerte poteter. (M)

CLASSIC PEPPER STEAK  
Klassisk pepperbiff toppet med fritert løk og persille. Serveres med kremet
peppersaus, ovnsbakte cherrytomater og fløtegratinerte poteter. 

(M)

GRILL PLATTER
En raus grilltallerken med grillet ytrefilet, BBQ-kyllingfilet og BBQ ribs.
Serveres med pommes frites, coleslaw, béarnaisesaus, creamed corn,
sidesalat og friterte løkringer.  

(B, E, H, M, SN)

2 pers 4 pers| |

FISH 'N CHIPS 
Fritert torskefilet toppet med fritert persille. Serveres med tartarsaus,
grillet sitron, jalapeño pickled slaw og pommes frites. 

(E, F, H, SL, SN)

PASTA ALFREDO  

Kremet pasta med fløte, parmesanost, ditt valg av sotet protein og
pico de gallo. Serveres med gratinert hvitløksbrød. 

KYLLING (B, H, M)
VANNAMEI-REKER (B, H, M, SD)
VEGAN CHUNKS (B, H, M, SY)
BIFF (B, H, M)

GARLIC & CHILI SHRIMP PASTA 
Pasta med Vannamei-reker, persille, cherrytomater, chili, hvitløk og hvitvin. 
(H, SD)

SHRIMP SALAD  
Salat med hvitløksstekte vannamei-reker, sesam- og chilipicklet agurk, 
pico de gallo, blandingssalat, mango, mynte, syltet rødløk og nachos.
Toppet med finhakket gressløk og servert med en kremet limedressing. 

(H, M, SD, SS, SY)

O'LEARYS CAESAR SALAD 

Cæsarsalat med grillet eller fritert kylling, bacon, sprø krutonger,
romansalat og parmesan. Toppes med syltet rødløk og serveres med
gratinert hvitløksbrød. 

GRILLET KYLLING (B, H, M, R, SN)
FRITERT KYLLING (B, H, M, R, SL, SN)

MAINS



COFFEE

DESSERTS

AFTER DINNER 

AVEC

DRINKS 

Brownie

SALTED CARAMEL CHEESECAKE
Kremet vaniljecheesecake toppet med saltet karamell og karamellsaus. 
(E, H, M, SY)

CLASSIC SUNDAE 
Tre kuler iskrem, toppet med krem, sjokoladesaus, bringebærsaus
og knuste nøtter. 

(HN, KN, M, MA, MN, PA, PI, PN, VN)

BROWNIE 
Brownie med sjokoladeis, knuste nøtter, krem og sjokoladesaus. 
(B, E, H, HN, KN, M, MA, MN, PA, PI, PN, VN)

CHOCOLATE CHIP SKILLET COOKIE 
Nystekt chocolate chip cookie servert med vaniljeis, sjokoladesaus,
bringebærsaus og et dryss flaksalt. 

(E, H, M, SY)

IRISH COFFEE 
Jameson whiskey, kaffe, brunt sukker og fløte. (M)

ESPRESSO MARTINI 
Smirnoff vodka, kaffelikør, sukker og espresso. 

BOSTON COFFEE
Frangelico, Baileys, coffee and whipped cream. (M, MN)

MILKSHAKES 
STRAWBERRY
Klassisk jordbærmilkshake toppet med krem. (M)

CHOCOLATE
Klassisk sjokolademilkshake toppet med krem. (M)

TEA 
CAFFÈ LATTE  (M)
CAPPUCCINO  (M)
ESPRESSO 

COFFEE GAMMEL OPLAND  
LAPHROAIG 10YO
DE LUZE VS COGNAC
DALWHINNIE 15YO
JACK DANIEL'S
MAKER'S MARK
BAILEYS (M)
BRUGAL 1888

Salted Caramel CheesecakeChocolate Chip Skillet Cookie 

AFTER DINNER



RED WINE 

BEVERAGES
BEER ON TAPSPARKLING WINE

WHITE WINE 

ROSÉ WINE 

NON ALCOHOLIC

BEER ON BOTTLE

CIDERS & OTHERS 
BEER SODA

(Ask for flavors) 

CASTELLBLANC ORGANIC BRUT CAVA (ESP) (SV)

BOLLINGER SPÉCIAL CUVÉE BRUT (FRA) (SV)

BROCARD PETIT CHABLIS (FRA) (SV)

MURVIEDRO COLECCIÓN VERDEJO (ESP) (SV)

RABL RIESLING (AUT) (SV)

PUY CHÉRI SYRAH ROSÉ (FRA) (SV)

TORRE DEL FALASCO VALPOLICELLA VALPANTENA (SV)

MURVIEDRO COLECCIÓN TEMPRANILLO (ESP) (SV)

NOBLE VINES 337 CABERNET SAUVIGNON (USA) (SV)

FONTANAFREDDA RAIMONDA BARBERA D'ALBA (ITA) (SV)

CARLSBERG (PILSNER) (B)

BROOKLYN LAGER (B)

BROOKLYN EIPA (B)

FRYDENLUND JUICY IPA (B, H)

1664 BLANC (B, H)

GUINNESS (STOUT) (B)

SCHOUS PILS (B)

SOL (B)
33cl |

BROOKLYN
STONEWALL INN IPA (B)
50cl |

RINGNES LITE (B)
30cl |

FRYDENLUND BAYER (B)
33cl |

ERDINGER
HEFE WEISSBIER (B, H)
50cl |

BULMERS ORIGINAL (SV) 50cl |

BREEZER 33cl |

SOMERSBY PEAR 33cl |

GINGER JOE GINGER BEER 
(SV)

33cl |

SCHOUS HARD SELTZER LIME 33cl |

COCA-COLA, COCA-COLA
UTEN SUKKER, FANTA ZERO,
FANTA EXOTIC, SPRITE ZERO 
50cl |

EPLEMOST/ORJU APPELSIN
JUICE 

RED BULL
(ORIGINAL/SUGARFREE)  

1664 BLANC (0,0%) (B, H)
33cl |

BROOKLYN SPECIAL EFFECTS 
(0,5%)  
(B)

33cl |

CARLSBERG EKO (0,5%)  (B)
33cl |

GINGER JOE
(ALCOHOL FREE) (SV)

MUNKHOLM RADLER
SITRON (ALCOHOL FREE) (B, H)

MER APPELSIN/JORDBÆR
& EPLE 

BONAQUA SPARKLING
NATURELL/SITRON 

FUZE TEA PEACH, ISTE 

B (Bygg), BL (Bløtdyr), E (Egg), F (Fisk), H (Hvete), HN (Hasselnøtt), HV (Havre),KN (Kasjunøtt), L (Lupiner), M (Melk),
MA (Macadamianøtt), MN (Mandel), P (Peannøtt), PA (Paranøtt), PI (Pistasjnøtt), PN (Pekannøtt), R (Rug), SD (Skalldyr), SL (Selleri),

SN (Sennep), SS (Sesamfrø), SY (Soya), SV (Svoveldioksid og sulfitter), VN (Valnøtt) 

ALLERGIERKLÆRING OG FORKORTELSER

BEVERAGES 


